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EL DELFIN AZUL

CHAMPAGNE
Edicion limitada
DISPONIBLE PREVIA RESERVA

FICHA DE PRODUCTO

ROSE DE SAIGNEE
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Romanticismo, suavidad, ternuray elegancia: jdéjese sorprender por la finura de sus
aromasde frutos rojos! Sucolor rubiy sus aromas muy afrutados se obtienen mediante
la maceracion de los hollejos y el zumo de uva(sinvinotinto). Este método poco comun
le confiere su color sutil y natural, que cambia ligeramente cada afio.
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Regién Valle del Marne. Suelo arcillo-calcareo. Trabajo del suelo.

CHAMPAGNE H

Sello de Alto Valor Medioambiental. Sello Viticultura Sostenible.

Sin fermentacion malolactica. Levadura natural de la uva.

Sin filtracion. Depositos termorregulados de acero inoxidable. Color natural por
maceracion de uvas negras.

Minimo 4 afios en nuestras bodegas. 50% Meunier

50% Pinot Noir.

Brutentre 6y 7 g/l.

Licor 100% casero, azUcar de cafia ecolégico.

Un bello color cobrizo con una efervescencia finay discreta.
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cn AMPAG N E Mezcla de azahar, frambuesay cereza.
MOGRT -« COXSTANT

LEMAIRE

— En boca predomina una Acompafia codornices rellenas,
(Zn- i ey explosion de frutos rojos con conejo y magret de pato, pero
7%"5?' notas de miel, carameloy también ensaladas de frutas,tarta
- - violeta... de merengue y galletas rosas..
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