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Blanc de Meuniers
Compañero inseparable, Sélect Réservenseduce por su perfecto equilibrio y seducirá 
a los amantes del champán estructurado, de raza y afrutado. La expresión pura de un 
gran terruño: el Valle del Marne.

Región Valle del Marne · Suelo arcillo-calcáreo · Trabajo del suelo. 

Sello de Alto Valor Medioambiental ·Sello Viticultura Sostenible.

Viticultura

Vinificación

Envejecimiento Ensamblaje

Dosis

Apariencia

Nariz

Gusto Majidaje de comida y vino

Sin fermentación maloláctica · Levadura natural de la uva.

Sin filtración · Depósitos termorregulados de acero inoxidable.

Minímo 4 años en nuestras bodegas. 100% Meunier. 

Blanc de Meunier.

Brut entre 6 y 7 g/l.

Licor 100% casero, azúcar de caña ecológico.

Un bonito amarillo claro. La espuma es fina y cremosa.

Aromas complejos de avellana, almendra fresca y madreselva.

Frescura y mineralidad. 
Aromático. Sabrosas notas de 
vainilla.

Aperitivos y comidas. Risotto y 
marengo de ternera, pescados y 
mariscos.


